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Frigonor

Abatidor/Congelador 20 GN 1/1 Abatimiento 90 Min (80ºC/3ºC)
80Kg/Ciclo Congelacion 240 Min (80°C/-18°C) 65Kg/Ciclo 5 Kw
92x141x237 Cm - GBF-20N MAIGAS
SKU: PROD-MAI-80KG | Categorías: Accesorios

Descripción
El Abatidor/Congelador 20 GN 1/1 Abatimiento 90 Min (80ºC/3ºC) 80Kg/Ciclo Congelacion 240 Min (80°C/-18°C)
65Kg/Ciclo 5 Kw 92x141x237 Cm - GBF-20N MAIGAS es un equipo profesional de la marca MAIGAS, diseñado para
equipamiento gastronómico industrial. Ideal para restaurantes, hoteles, casinos, panaderías y operaciones gastronómicas
de alta demanda en Chile.

Especificaciones

Capacidad 80 Kg

Dimensiones 92 × 141 × 237 cm

Potencia 5 Kw

Rango temperatura 80°C a -18°C

Modelo GBF-20N

Distribución y soporte
Frigonor cuenta con stock en sus 5 sucursales: Iquique, Antofagasta, Santiago y Rancagua. Despacho a todo Chile. Garantía
oficial del fabricante y servicio técnico autorizado. Asesoría especializada en equipamiento gastronómico industrial.
Abatidor/congelador para 20 bandejas GN 1/1, abatimiento en 90 minutos desde 80°C, marca Maigas. Equipo profesional de
abatimiento rápido para cumplir protocolos HACCP. Consultar consumo eléctrico y stock por sucursal.
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