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Frigonor

Amasadora Industrial 8Kg
SKU: AMAS-FRG-8KG-2 | Categorías: Amasadoras, Línea panadería

Descripción
La amasadora industrial 8 kg panadería profesional es una máquina compacta y potente diseñada para panaderías,
pizzerías y pastelerías que amasan harina a diario y requieren un equipo eficiente, resistente y fácil de operar.
Con capacidad de 8 kilos por ciclo, permite preparar varias tandas al día sin exigir al equipo. Su motor industrial ofrece alto
torque y ciclos de amasado uniformes, mientras el brazo mezclador imita el amasado manual para entregar masas
homogéneas, elásticas y bien hidratadas.

Características
Capacidad: 8 kg por ciclo
Motor industrial de alto par
Brazo tipo espiral
Estructura reforzada
Uso comercial e industrial

Ideal para locales de tamaño medio que quieren elevar la calidad de su producto final sin multiplicar el esfuerzo del equipo.
Cumple con la normativa sanitaria chilena. Cotiza online en Frigonor, recibe asesoría técnica y aprovecha despachos a todo
Chile con atención personalizada y precios competitivos.
Producto de uso comercial.
Monofásica de dos velocidades controlado electrónicamente.
Bajo consumo eléctrico.
Fácil limpieza y mantención.
Ajustes manuales y de temporización, botones de interruptor de alta y baja velocidad, puede controlar el tiempo de
amasado a cualquier velocidad.



Especificaciones

Característica Detalle

Marca FRIGONOR

Dimensiones 79 × 65 × 39 cm

Peso 88 kg

Galería de imágenes

Tel: +56 9 3364 5148 | contacto@frigonor.cl | www.frigonor.cl
Solicite su cotización en www.frigonor.cl
Documento generado automáticamente el 01/07/2026 19:54


