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Frigonor

Baño María Eléctrico 2 Depósitos
SKU: BMAR-FRG-MARA | Categorías: Baño Marías, Línea calor

Descripción
El baño maría eléctrico 2 depósitos es un equipo pensado para cocinas de buffet, casinos, hoteles, eventos y locales de
comida rápida que necesitan mantener preparaciones calientes durante el servicio sin resecar ni cocinar en exceso el
producto.
Sus dos depósitos calefaccionados por agua mantienen salsas, guisos, sopas y preparaciones a temperatura estable
durante horas. La operación eléctrica simple y el control de temperatura facilitan el manejo durante el servicio.

Ventajas
2 depósitos con baño maría
Calentamiento por agua
Control de temperatura
Estructura en acero
Uso comercial

Ideal para buffet y eventos donde las preparaciones deben estar disponibles todo el servicio. Cumple con los estándares
sanitarios chilenos. En Frigonor cotizas online, recibes asesoría técnica y aprovechas despachos a todo Chile con atención
personalizada.
Uso comercial e industrial.
Fácil de operar.
Construida totalmente de acero inoxidable.
Todas las piezas internas que entran en contacto con los alimentos son 100% de acero
inoxidable de calidad alimentaria.
Cúpula de vidrio resistente.
4 soportes de goma sólida.



Especificaciones

Característica Detalle

Marca FRIGONOR

Dimensiones 60 × 40 × 35 cm

Peso 12 kg
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