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Frigonor

Batidora Industrial 20 L. B20
SKU: BATI-FRG-B20 | Categorías: Batidoras

Descripción
La batidora industrial 20 litros B20 es una máquina profesional de alta capacidad pensada para panaderías,
pastelerías, hoteles, casinos y cocinas industriales que preparan cremas, merengues, masas y mezclas en lotes grandes.
Con 20 litros de capacidad, motor industrial y múltiples velocidades, permite trabajar con volúmenes amplios sin perder
homogeneidad ni incorporar aire de manera desigual. Su estructura reforzada soporta el uso continuo propio de los
negocios de alta producción.

Ventajas
Capacidad: 20 litros
Motor industrial robusto
Múltiples velocidades
Accesorios intercambiables
Uso comercial e industrial intensivo

Ideal para negocios con demanda sostenida de productos de pastelería y panadería. Cumple con los estándares sanitarios
chilenos y es fácil de limpiar entre usos. En Frigonor cotizas online, recibes asesoría técnica y aprovechas nuestros
despachos a todo el país con atención personalizada y precios competitivos.
La batidora industrial 20 litros B20 es una máquina profesional de alta capacidad pensada para panaderías,
pastelerías, hoteles, casinos y cocinas industriales que preparan cremas, merengues, masas y mezclas en lotes grandes.
Con 20 litros de capacidad, motor industrial y

Especificaciones

Característica Detalle

Marca FRIGONOR



Característica Detalle

Dimensiones 40 × 35 × 55 cm

Peso 25 kg
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