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Frigonor

Batidora Industrial 30L. B30

SKU: BATI-FRG-B30 | Categorias: Batidoras, Linea panaderia

Descripciéon
La batidora industrial 30 litros B30 para panaderia profesional es un equipo robusto pensado para amasar, batir y

mezclar grandes volimenes en panaderias, pastelerias y cocinas industriales. Su motor reforzado y sistema de transmisién
por engranajes entregan potencia continua para cargas de trabajo exigentes.

Incluye tazén de acero inoxidable de 30 litros, tres accesorios (globo, pala y gancho), tres velocidades y protector de
seguridad. La elevacién del bowl facilita la carga y descarga de masas pesadas.

Ventajas

e Tazdén de 30 litros en acero inoxidable

3 velocidades de trabajo

Incluye globo, pala y gancho amasador

e Sistema de engranajes para alta durabilidad

¢ Proteccién de seguridad en cabezal

Cotiza la batidora industrial 30 L en Frigonor, equipamiento gastronémico con despacho y soporte técnico en todo Chile.
Producto de uso comercial.

Monofasica de 3 velocidades controlado electrénicamente.

Bajo consumo eléctrico.

Facil limpieza y mantencién.

Ajustes manuales y de temporizacion, botones de interruptor de alta y baja velocidad, puede controlar el tiempo de batido
a cualquier velocidad.

Especificaciones

Caracteristica Detalle



Marca FRIGONOR
Dimensiones 40 x 35 x 55 cm

Peso 25 kg
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