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Frigonor

Batidora Pastelera Industrial 20 Lts 3Vel. 105/425 rpm 1.1 Kw 1.5
Hp Harina 3Kg/Masa 4.5Kg 43x52x82 Cm TSUKI ( 1704) CALVAC
SKU: BATI-CAL-20LTS | Categorías: Batidoras

Descripción
El Batidora Pastelera Industrial 20 Lts 3Vel. 105/425 rpm 1.1 Kw 1.5 Hp Harina 3Kg/Masa 4.5Kg 43x52x82 Cm
TSUKI ( 1704) CALVAC es un equipo profesional de la marca CALVAC, diseñado para mezcla y batido de masas, cremas
y rellenos. Ideal para restaurantes, hoteles, casinos, panaderías y operaciones gastronómicas de alta demanda en Chile.

Especificaciones

Capacidad 20 L

Capacidad 3 Kg

Dimensiones 43 × 52 × 82 cm

Potencia 1.1 Kw

Distribución y soporte
Frigonor cuenta con stock en sus 5 sucursales: Iquique, Antofagasta, Santiago, Rancagua y Concepción. Despacho a todo
Chile. Garantía oficial del fabricante y servicio técnico autorizado. Asesoría especializada en equipamiento gastronómico
industrial.
Batidora industrial de 20 litros con motor 1.1kW, 3 velocidades y panel digital. Incluye globo, paleta y gancho. Bowl acero
inoxidable AISI304, capacidad mezcla 3kg.

Especificaciones

Característica Detalle

Dimensiones 82 × 52 × 43 cm

Peso 50 kg
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