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Batidora Profesional BPK-5 Oval Rojo PARETI KITCHENETTE
SKU: BATI-KIT-BPK5 | Categorías: Batidoras Home, Línea Hogar

Descripción
La Batidora Profesional BPK-5 Oval Rojo es la aliada perfecta para optimizar la producción en panaderías, pastelerías y
negocios gastronómicos.
Gracias a su potente motor de 1300 W y su estructura robusta, se garantiza una mezcla eficiente y homogénea en
menos tiempo.
Además, su bowl de acero inoxidable de 5 litros permite trabajar con diferentes tipos de masas, desde las más ligeras
hasta las más densas, ofreciendo un rendimiento excepcional para cualquier preparación.

Características Destacadas Batidora Profesional BPK-5 Oval Rojo
Potencia y Productividad:

Motor de 1300 W, proporcionando la fuerza necesaria para trabajar con mezclas densas sin perder rendimiento.
Capacidad de producción de hasta 1300 g de masa blanda, reduciendo los tiempos de preparación.
Diseñada para uso intensivo, perfecta para negocios que requieren eficiencia y rapidez en sus procesos.

Diseño Resistente y Funcional:

Cuerpo de aluminio, garantizando durabilidad y resistencia al uso diario.
Bowl de acero inoxidable de 5 litros, asegurando higiene y facilidad de limpieza.
Diseño compacto, ideal para optimizar el espacio en cocinas comerciales o domésticas.

Versatilidad en la Preparación:

6 velocidades ajustables, permitiendo un control preciso para diferentes tipos de mezclas.
Accesorios intercambiables, ofreciendo la mejor opción para cada tipo de preparación:

Batidor de globo, ideal para cremas y merengues.



Gancho amasador, perfecto para masas más densas como pan y pizza.
Paleta de teflón, excelente para bizcochos y mezclas semilíquidas.
Paleta de teflón con goma, diseñada para mezclas suaves que requieren mayor precisión.

Especificaciones Técnicas Batidora Profesional BPK-5 Oval Rojo
Potencia: 1300 W
Velocidades: 6 niveles ajustables
Capacidad del Bowl: 5 litros
Material del Bowl: Acero inoxidable
Material del Cuerpo: Aluminio de alta resistencia
Alimentación: 220 V
Dimensiones:

Alto: 39 cm
Ancho: 30 cm
Fondo: 43 cm

Usos Sugeridos
Debido a su potencia y versatilidad, esta batidora profesional de 5 litros es ideal para:
Pastelerías y repostería: Por ejemplo, facilita la preparación de cremas, merengues, bizcochos y rellenos con
resultados uniformes.
Panaderías artesanales: Además, permite amasar pequeñas cantidades de pan y pizza con precisión y sin esfuerzo.
Restaurantes y cafeterías: Por lo tanto, es una excelente opción para la elaboración de salsas, mezclas de panqueques
y preparaciones dulces o saladas.
Emprendimientos gastronómicos y uso doméstico avanzado: Del mismo modo, es perfecta para quienes buscan
calidad profesional en la cocina de su hogar o negocio.

Sugerencias de Mantenimiento Batidora Profesional BPK-5 Oval Rojo
Para garantizar un rendimiento óptimo y prolongar la vida útil del equipo, es recomendable seguir estos consejos de
mantenimiento:
Limpieza después de cada uso: Con el fin de evitar acumulaciones de residuos, limpiar el bowl y los accesorios con
agua tibia y detergente suave.
Verificación del motor: Para asegurar un funcionamiento eficiente, revisar periódicamente las conexiones eléctricas y
evitar sobrecargar el equipo.
Lubricación de piezas móviles: Debido a la constante fricción, aplicar lubricante en las partes móviles según las
indicaciones del fabricante.
Revisión de velocidades: Para mantener un control preciso en cada preparación, comprobar que el selector de
velocidad funcione correctamente.
Almacenamiento adecuado: Finalmente, guardar la batidora en un lugar seco y limpio para prevenir acumulación de
polvo o humedad.

Beneficios Adicionales
Eficiencia y potencia, reduciendo los tiempos de preparación sin comprometer la calidad de la mezcla.
Diseño robusto y compacto, ideal para negocios y cocinas con espacio limitado.
Versatilidad en preparaciones, adaptándose a distintos tipos de mezclas y recetas.
Accesorios intercambiables, ofreciendo múltiples opciones para lograr la textura deseada en cada preparación.

En conclusión, la Batidora Profesional BPK-5 Oval Rojo es una inversión ideal para negocios y emprendimientos que
buscan potencia, durabilidad y precisión en cada preparación.



Gracias a su motor de 1300 W, su bowl de acero inoxidable y su sistema de 6 velocidades, este equipo se convierte en
una herramienta indispensable en panaderías, pastelerías y cocinas comerciales.
Así que, si buscas optimizar tu producción con una batidora confiable y eficiente, ¡esta es la opción perfecta para ti!
La Batidora Profesional BPK-5 Oval Rojo combina potencia y versatilidad con su motor de 1300 W, bowl de acero
inoxidable.
Su diseño robusto y compacto la hace ideal para repostería y panadería.
Incluye accesorios intercambiables para mezclar, batir y amasar con precisión y eficiencia.
 
 

Especificaciones

Característica Detalle

Marca KITCHENETTE

Dimensiones 40 × 35 × 55 cm

Peso 25 kg
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