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Frigonor

Horno De Piso 3 Camaras
SKU: HOPI-FRG-PISO-3 | Categorias: Hornos, Hornos de Piso, Linea calor

Descripciéon

El horno de piso 3 camaras alta produccién es un equipo de gran formato pensado para panaderias industriales,
pastelerias de alto volumen y fabricas de alimentos que requieren hornear multiples productos en paralelo con calidad
constante y temperaturas independientes.

Sus tres camaras con base refractaria entregan cocciones uniformes, mientras los controles independientes permiten
trabajar simultdneamente pan, pizza y productos de pasteleria. Esto multiplica la produccién horaria sin comprometer la
calidad final del producto.

Ventajas

¢ 3 camaras independientes

¢ Base refractaria

Controles independientes

Visor e iluminacién

e Uso industrial intensivo

Ideal para negocios con produccién continua y variedad de productos horneados. Cumple con los estandares sanitarios
chilenos. En Frigonor cotizas online, recibes asesoria técnica y aprovechas despachos a todo Chile con atencién
personalizada y precios competitivos.

Producto de uso comercial.

Incluye temporizador para hornear y controlar de forma precisa el tiempo de coccién.
Bajo consumo eléctrico.

Facil limpieza y mantencién.

Amplia ventana de vidrio de alta resistencia.



Manilla metélica de alta resistencia.
Incluye humidificador.

Base con 4 ruedas.
Especificaciones
Caracteristica
Marca
Dimensiones

Peso

Galeria de imagenes

Detalle
FRIGONOR

80 x 70 x 80 cm

60 kg
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