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Frigonor

Horno turbo convector a gas PRP5000
SKU: HOCO-FRG-PRP5000 | Categorias: Hornos

Descripciéon

El horno turbo convector a gas PRP5000 de cinco bandejas es la opcién profesional para panaderias, pastelerias y
rotiserias que requieren coccién uniforme y ahorro de gas. Su ventilador de alta velocidad distribuye el calor de forma
homogénea en toda la camara.

Construido en acero inoxidable, incluye inyeccién de vapor manual, iluminacién interior, puerta con doble vidrio templado y
temporizador con alarma. Admite bandejas GN 60x40 o EN 60x40 cm.

Ventajas clave

e Capacidad para 5 bandejas 60x40 cm

e Turbina con rotacién alternada para coccién pareja

Inyeccién de vapor para panificacion

Doble vidrio templado y cierre hermético

Rango de temperatura hasta 300°C

Cotiza el horno turbo convector PRP5000 en Frigonor, equipamiento gastronémico premium con despacho y soporte en
todo Chile.

El horno turbo convector a gas PRP5000 de cinco bandejas es la opcién profesional para panaderias, pastelerias y
rotiserias que requieren coccién uniforme y ahorro de gas. Su ventilador de alta velocidad distribuye el calor de forma

homogénea en toda la cdmara.

Construido

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca FRIGONOR



Caracteristica Detalle
Dimensiones 85 X 75 x 90 cm

Peso 85 kg
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