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Frigonor

Mantenedor De Papas Fritas HCW- 620 ECOBECK
SKU: VITM-ECO-PAPAS-2 | Categorías: Vitrinas mantenedoras, Línea calor

Descripción
El Mantenedor de Papas Fritas HCW-620 ECOBECK ha sido diseñado especialmente para negocios que requieren
conservar frituras en condiciones óptimas después de ser retiradas del aceite. Ideal para restaurantes, locales de comida
rápida, casinos y cocinas de alto flujo, este equipo asegura que tus alimentos mantengan su temperatura y textura
crujiente hasta el momento de servir.

Especificaciones Técnicas:
Modelo: HCW-620
Potencia: 750 W
Alimentación Eléctrica: 220V / 50Hz
Medidas del Producto:

Frente: 33 cm
Fondo: 59 cm
Alto: 46 cm

Peso Neto: 6 kg

Características Destacadas Mantenedor De Papas Fritas HCW- 620:
Calor Eficiente por Luz Infrarroja: Sistema de conservación de temperatura mediante lámpara infrarroja, ideal para
mantener papas fritas, nuggets, aros de cebolla y otros productos fritos en su punto.
Construcción Robusta y Sanitaria: Fabricado completamente en acero inoxidable, que proporciona durabilidad,
resistencia a la corrosión y una fácil limpieza.



Resistencia de Alta Durabilidad: Genera la temperatura adecuada para conservar el sabor, textura y frescura de los
alimentos sin resecar.
Bandeja de Acero Inoxidable: Base removible que facilita la recolección de residuos y mantiene el equipo higiénico
durante largas jornadas de trabajo.
Diseño de Sobremesa: Compacto y funcional, ideal para espacios reducidos sin comprometer capacidad de trabajo.

Usos Sugeridos:
Comida Rápida y Delivery: Mantén las frituras listas para servir sin perder calidad.
Catering y Eventos: Ideal para estaciones de autoservicio o preparación previa en banquetería.
Casinos, Restaurantes y Bares: Aumenta la eficiencia y reduce los tiempos de espera en el servicio.

Tips de Mantenimiento Mantenedor De Papas Fritas HCW- 620:
1. Limpieza Diaria: Retira la bandeja y limpia con agua tibia y detergente suave. Usa paño húmedo para limpiar la

estructura exterior.
2. Cuidado de la Lámpara Infrarroja: Revisa que la lámpara esté limpia y libre de residuos para mantener su eficiencia

térmica.
3. Evita Golpes o Sobrecarga: Asegúrate de no sobrecargar la bandeja con productos pesados que puedan dañar la

estructura o la fuente de calor.
4. Almacenamiento Adecuado: Desconecta el equipo después de cada uso y guárdalo en un lugar seco y ventilado.

Beneficios Adicionales:
Textura Crujiente Prolongada: Mantiene la calidad del producto como recién salido del aceite.
Operación Simple y Rápida: No requiere configuración compleja. Ideal para turnos intensivos.
Ahorro de Tiempo y Espacio: Su diseño permite una integración perfecta en cualquier estación de cocina.

Mantenedor De Papas Fritas HCW- 620, sobremesa, 750 W, acero inoxidable, luz infrarroja.
Medidas: 33x59x46 cm.
Ideal para conservar frituras calientes.

Especificaciones

Característica Detalle

Marca ECOBECK

Dimensiones 59 × 46 × 33 cm

Peso 0,5 kg
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