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Frigonor

Mantenedor De Papas Fritas HCW- 819 ECOBECK

SKU: VITM-ECO-PAPAS | Categorias: Vitrinas mantenedoras, Linea calor

Descripciéon
El Mantenedor de Papas Fritas HCW-819 de ECOBECK es la solucién ideal para negocios que buscan ofrecer
productos calientes, frescos y listos para servir.

Disefiado para optimizar el servicio en restaurantes, locales de comida rapida, casinos y servicios de catering, este equipo
garantiza la temperatura adecuada de tus papas fritas y otros alimentos fritos, mejorando la calidad y la satisfaccién del

cliente.

Especificaciones Técnicas:
e Modelo: HW-819
e Potencia: 0,75 kW
o Alimentacién Eléctrica: 220V / 50Hz
e Medidas del Producto:
o Frente: 335 mm
o Fondo: 575 mm
o Alto: 392 mm

Caracteristicas Destacadas Mantenedor De Papas Fritas HCW- 819:

o Calentamiento por Luz Infrarroja: Utiliza una l[dmpara infrarroja que mantiene los alimentos a la temperatura
perfecta sin resecar ni sobrecocinar.

e Construccién Robusta: Fabricado completamente en acero inoxidable, lo que garantiza resistencia, durabilidad y una

facil limpieza diaria.



o Diseiio Compacto y Eficiente: Su formato de sobremesa permite ubicarlo en cualquier espacio de cocina o mostrador,
maximizando la funcionalidad en areas reducidas.

e Operacion Sencilla: Encendido rdpido y sistema de calentamiento inmediato, ideal para entornos de alta rotacién de
clientes.

Usos Sugeridos:

o Locales de Comida Rapida: Perfecto para mantener papas fritas, nuggets, aros de cebolla, y otros alimentos listos
para servir.

o Restaurantes y Cafeterias: Ideal para acompafiamientos y snacks que requieren ser entregados calientes y
crujientes.

e Servicios de Catering y Casinos: Optimiza la eficiencia en eventos y comedores industriales donde el tiempo de
servicio es clave.

Tips de Mantenimiento Mantenedor De Papas Fritas HCW- 819:

1. Limpieza Diaria: Limpie la bandeja recolectora de migas y la estructura con un pafio himedo y detergente suave
después de cada jornada.

2. Cuidado de la Lampara Infrarroja: Evite golpes o salpicaduras directas sobre la [dmpara. Revisela regularmente para
asegurar su buen funcionamiento.

3. No Utilizar Productos Abrasivos: Para conservar el acabado del acero inoxidable, utilice productos de limpieza no
abrasivos.

4. Inspeccion Periddica: Verifique conexiones eléctricas y componentes visibles para prevenir fallas de funcionamiento.

Beneficios Adicionales:

e Conserva la Textura y el Sabor: Mantiene los productos crujientes y a la temperatura ideal para servirlos en su mejor
estado.

o Eficiencia Energética: Bajo consumo eléctrico en relacién a su alto rendimiento operativo.

e Mayor Velocidad de Servicio: Permite reducir tiempos de espera, mejorando la experiencia del cliente.
Mantenedor De Papas Fritas HCW- 819, 0,75 kW, 220V.

Construccién en acero inoxidable, luz infrarroja, medidas 335x575x392 mm.

Ideal para comida rapida.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca ECOBECK
Dimensiones 57,5 x 39,2 x 33,5cm
Peso 0,5 kg
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