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Máquina de Helado Tailandés KKT-500FL-1 ECOBECK
SKU: MHEL-ECO-KKT500FL | Categorías: Maquinas de helado, Línea frío

Descripción
La Máquina de Helado Tailandés KKT-500FL-1 es una solución ideal para negocios de heladería, food trucks,
restaurantes y emprendimientos gastronómicos que buscan ofrecer helado frito tailandés de manera rápida y
eficiente. Por un lado, su diseño en acero inoxidable garantiza durabilidad, higiene y fácil limpieza, mientras que
por otro lado, su compresor de alta capacidad permite un enfriamiento rápido, asegurando un servicio ágil y sin
demoras.

Características Destacadas
Diseño Resistente y Funcional

En primer lugar, estructura completamente en acero inoxidable, proporcionando mayor higiene, durabilidad y
fácil mantenimiento.
Ademáas, vitrina de vidrio, que mejora la presentación de los ingredientes y mantiene un ambiente higiénico.
Y, ruedas incorporadas, que facilitan su transporte y reubicación en cualquier espacio de trabajo.

Alto Rendimiento y Producción Óptima

Capacidad de producción de 20 a 25 litros por hora, permitiendo atender un alto flujo de clientes.
Compresor de alta capacidad, asegurando un enfriamiento rápido y constante para evitar tiempos de espera
prolongados.
Sistema de descongelamiento, que agiliza la limpieza y el mantenimiento del equipo.

Depósitos Refrigerados Integrados

Almacenamiento adicional, ideal para conservar ingredientes como frutas, chocolates y toppings a la temperatura
adecuada.
Facilita la preparación rápida de helados, reduciendo tiempos de reposición de insumos.



Especificaciones Técnicas Máquina de Helado Tailandés KKT-500FL-1
Modelo: KKT-500FL-1
Producción: 20-25 litros por hora
Potencia: 1200W
Dimensiones de la plancha: 500 x 500 x 20 x 2 mm
Dimensiones del equipo: 620 x 760 x 1120 mm
Peso: 56 kg
Alimentación eléctrica: 220V / 50Hz
Accesorios incluidos: 2 espátulas para preparación de helado frito

Usos Sugeridos
1. Heladerías y Food Trucks:

Por ejemplo, ideal para negocios que buscan ofrecer helados frescos y personalizados al instante.

2. Restaurantes y Cafeterías:

Asimismo, perfecta para agregar opciones innovadoras en el menú y atraer más clientes.

3. Eventos y Ferias Gastronómicas:

Además, permite la preparación en vivo, lo que genera una experiencia visual atractiva para el público.

4. Emprendimientos y Negocios Móviles:

Finalmente, su diseño compacto y movilidad la hacen ideal para negocios itinerantes.

Tips de Mantenimiento Máquina de Helado Tailandés KKT-500FL-1
1. Limpieza Regular:

En primer lugar, limpie la plancha con un paño húmedo después de cada uso para evitar acumulación de residuos.

2. Cuidado del Compresor:

Por otro lado, mantenga libre de obstrucciones la zona del compresor para garantizar un funcionamiento óptimo.

3. Verificación de los Depósitos Refrigerados:

Asimismo, revise regularmente la temperatura de los ingredientes almacenados.

4. Uso Adecuado de Espátulas:

Finalmente, utilice las espátulas con movimientos suaves para prolongar la vida útil de la plancha.

Beneficios Adicionales
Alta producción por hora, optimizando la eficiencia del negocio.
Diseño higiénico y duradero, fabricado en acero inoxidable.
Movilidad y practicidad, gracias a sus ruedas incorporadas.
Conservación óptima de ingredientes, con depósitos refrigerados integrados.

La Máquina de Helado Tailandés KKT-500FL-1 es una herramienta esencial para negocios que buscan innovar
en la preparación de postres. Sin duda, su capacidad de enfriamiento rápido, materiales de alta calidad y
diseño práctico la convierten en una excelente inversión para cualquier negocio gastronómico.
La Máquina de Helado Tailandés KKT-500FL-1 es perfecta para heladerías, food trucks y restaurantes.
Fabricada en acero inoxidable, cuenta con plancha de 50×50 cm, depósitos refrigerados, vitrina de vidrio y
compresor de alta capacidad para un enfriamiento rápido.
Incluye 2 espátulas y ruedas para fácil movilidad.

Especificaciones

Característica Detalle



Marca ECOBECK

Dimensiones 50 × 50 × 20 cm

Peso 45 kg
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