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Frigonor

Máquina para Mini Panqueques 50 moldes ECOBECK
SKU: WAFL-ECO-MINI | Categorías: Línea Complementarios, Waffleras

Descripción
La Máquina para Mini Panqueques 50 moldes ECOBECK es la aliada perfecta para negocios gastronómicos que buscan
optimizar su producción sin sacrificar calidad.
Con capacidad para 50 moldes (25 por cada lado), este equipo permite elaborar mini panqueques de manera uniforme y
rápida, cumpliendo con los más altos estándares de higiene y eficiencia de la industria alimentaria.

Características Técnicas:
Capacidad: 50 moldes (25 x 2)
Material estructura: Acero inoxidable
Superficie de cocción: Base teflonada antiadherente
Control de temperatura: Termostato regulable incorporado
Potencia: 1,5 kW
Alimentación eléctrica: 220V / 50Hz
Dimensiones: 62 cm (ancho) x 31 cm (profundidad) x 20 cm (alto)
Peso neto: 25 kg

Usos sugeridos Máquina para Mini Panqueques 50 moldes:
Panaderías y pastelerías: Perfecta para producir bocados dulces con rapidez y presentación uniforme.
Fábricas de tortas y postres: Ideal para bases de mini tortas o snacks personalizados.
Ferias, food trucks y cafeterías: Aumenta la capacidad de producción sin ocupar mucho espacio.
Catering y eventos: Solución eficiente para ofrecer productos en grandes volúmenes con calidad constante.

Ventajas destacadas:



Diseño compacto y robusto: Ocupa poco espacio y está fabricado completamente en acero inoxidable para mayor
durabilidad.
Distribución uniforme del calor: La base teflonada garantiza cocciones parejas, reduciendo el riesgo de pegado o
quemado.
Fácil mantenimiento: Superficie antiadherente que se limpia rápidamente con un paño húmedo. Ideal para uso
continuo.
Control preciso de temperatura: Ajusta el calor para distintos tipos de masa y nivel de dorado deseado.

Tips de mantenimiento Máquina para Mini Panqueques 50 moldes:
1. Limpieza diaria: Apague y deje enfriar antes de limpiar. Use un paño húmedo con detergente suave para evitar

acumulación de residuos.
2. Evite utensilios metálicos: Prefiera espátulas de silicona o madera para no dañar el teflón.
3. Verificación eléctrica: Revise periódicamente el cableado y el termostato para asegurar un uso seguro.
4. Almacenamiento seguro: Guarde en un lugar seco y lejos de fuentes de humedad o calor extremo.

Beneficios adicionales:
Alta producción en menos tiempo
Diseño profesional apto para uso intensivo
Fácil transporte y manipulación
Rápido retorno de inversión en negocios de alto volumen

Máquina para Mini Panqueques 50 moldes. Acero inoxidable, base teflonada, control de temperatura y fácil limpieza.
Potencia 1,5 kW. Ideal para panaderías, cafeterías y food trucks.

Especificaciones

Característica Detalle

Marca ECOBECK

Dimensiones 60 × 50 × 50 cm

Peso 15 kg
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