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Frigonor

Mesón Desconche Izquierdo 140 cm CALVAC
SKU: MEST-CAL-140CM | Categorías: Mesones de trabajo, Línea acero

Descripción
El Mesón de Desconche Izquierdo de 140 cm ha sido diseñado para responder a las altas exigencias del trabajo
gastronómico profesional.
Su construcción íntegra en acero inoxidable de alta calidad lo convierte en una opción resistente, duradera y fácil de
sanitizar, ideal para cocinas industriales, restaurantes, hoteles, casinos y otros entornos de preparación de alimentos.
Este modelo cuenta con un desconche izquierdo de 190 mm de diámetro, especialmente útil para facilitar la
eliminación de residuos sólidos y líquidos durante el lavado o prelavado de utensilios, evitando acumulación de restos
sobre la superficie.
La cubierta superior presenta un espesor de 1,2 mm, lo que garantiza firmeza y estabilidad incluso bajo cargas pesadas o
uso constante.
Además, incorpora bordes perimetrales de 40 mm y una pestaña trasera de 10 cm, que protegen el muro de
salpicaduras y evitan derrames hacia los costados.
Sus soldaduras con pulido sanitario y patines niveladores aseguran una instalación firme y segura, incluso en
superficies irregulares.

Especificaciones técnicas – Mesón Desconche Izquierdo 140 cm:
Material: Acero inoxidable (estructura y cubierta)
Desconche: Izquierdo, 190 mm de diámetro
Espesor cubierta superior: 1,2 mm
Borde perimetral: 40 mm
Pestaña trasera: 10 cm de alto
Soldaduras: Pulido sanitario



Nivelación: Patines de acero inoxidable ajustables
Dimensiones:

Largo: 140 cm
Ancho: 60 cm
Alto: 85 cm

Atributos clave Mesón Desconche Izquierdo 140 cm:
Alta resistencia estructural, ideal para ambientes de uso intensivo.
Desconche lateral integrado, que mejora el flujo de trabajo y la limpieza.
Diseño sanitario, con acabados suaves y sin filos cortantes, fácil de limpiar.
Pestaña trasera de contención, que protege paredes y evita filtraciones.
Patines regulables, que aseguran estabilidad en todo tipo de pisos.
Sin consumo eléctrico, sin necesidad de conexión adicional para su funcionamiento.

? Usos sugeridos:
Este mesón está pensado para ser utilizado en cocinas industriales, restaurantes, centros de producción
alimentaria, comedores institucionales, servicios de catering y laboratorios gastronómicos, donde la eficiencia,
la higiene y la organización son esenciales.
Es especialmente útil como estación de prelavado, preparación de alimentos o zona de limpieza de utensilios y
vegetales.

Tips de mantenimiento – Mesón Desconche Izquierdo 140 cm:
Limpia la superficie y el desconche diariamente, utilizando agua tibia y detergente no abrasivo.
Seca bien después de cada jornada, para evitar manchas de cal o residuos.
No cortes directamente sobre la cubierta, para preservar el acabado del acero.
Evita arrastrar objetos metálicos pesados, que puedan rayar la superficie.
Verifica periódicamente los patines de nivelación, especialmente si hay movimiento constante del equipo.

Beneficios adicionales:
Contribuye al cumplimiento de normativas sanitarias, por sus terminaciones y materiales.
Reduce tiempos de limpieza y mejora la organización del lavado.
Aumenta la durabilidad de la cocina, gracias a su diseño sólido y funcional.
Compatible con otras estaciones modulares, para ampliar áreas de trabajo.
Aspecto profesional y moderno, que mejora la presentación del espacio de trabajo.

En resumen, el Mesón de Desconche Izquierdo 140 cm es una herramienta fundamental para optimizar la higiene y la
eficiencia en zonas de lavado y preparación.
Su construcción robusta, diseño sanitario y funcionalidad integrada lo convierten en una inversión segura para
operaciones gastronómicas de alto rendimiento.
Mesón desconche izquierdo 140 cm en acero inoxidable, con cubierta de 1,2 mm, desconche de 190 mm, borde perimetral y
pestaña trasera.
Ideal para cocinas profesionales que requieren limpieza eficiente, durabilidad y diseño sanitario.

Especificaciones

Característica Detalle

Marca CALVAC

Dimensiones 140 × 60 × 90 cm



Característica Detalle

Peso 21 kg
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