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Frigonor

Mesón Refrigerado Curvo 2 m MRC200 COUSIÑO
SKU: MESR-COU-MRC200 | Categorías: Mesones refrigerados, Línea frío

Descripción
El Mesón Refrigerado Curvo 2 m MRC200 ha sido diseñado para brindar una experiencia profesional en la exhibición y
conservación de productos perecederos.
Gracias a su tecnología avanzada y su estructura de alta resistencia, este equipo se convierte en una pieza clave para
negocios que buscan destacar la presentación de sus productos sin descuidar el rendimiento térmico y la eficiencia
energética.

Características Destacadas
? Diseño robusto y profesional Mesón Refrigerado Curvo 2 m MRC200

Estructura fabricada con acero esmaltado al horno y cubierta en acero inoxidable, ideal para un uso intensivo.
Vidrio templado semi curvo de alta resistencia, que no solo protege, sino que también mejora la visibilidad.
Iluminación LED incorporada, que realza los productos exhibidos y mejora la estética general del equipo.
Puertas correderas con rodamientos, facilitando un acceso ágil al interior.

? Tecnología eficiente y confiable

Controlador digital de temperatura con sistema de deshielo automático, que mantiene un rendimiento estable.
Motocompresor de 1/3 + HP, que asegura una refrigeración uniforme y de bajo consumo.
Refrigerante ecológico R134a, respetuoso con el medio ambiente.
Certificaciones SEC en seguridad eléctrica y eficiencia energética.

? Capacidad y funcionalidad

Interior amplio y soporte de carga en acero inoxidable, ideal para mantener productos organizados y accesibles.
Ruedas de alta carga con freno en las traseras, que permiten un movimiento seguro y controlado.

Especificaciones Técnicas Mesón Refrigerado Curvo 2 m MRC200



Dimensiones: 200 cm (ancho) x 73 cm (fondo) x 126 cm (alto)
Peso: 123 kg
Refrigeración: R134a
Color: Negro
Capacidad de exposición: Alta, sin bodega inferior

Usos Sugeridos
Panaderías y pastelerías: Ideal para exhibir postres, tortas, tartas y productos que requieren frío.
Carnicerías y supermercados: Conserva embutidos, quesos y carnes en condiciones óptimas.
Cafeterías y locales gourmet: Presenta productos listos para consumo de forma atractiva y ordenada.
Tiendas de conveniencia: Facilita la exposición de productos refrigerados a la vista del cliente.

Tips de Mantenimiento Mesón Refrigerado Curvo 2 m MRC200
Limpieza frecuente: Utiliza paños suaves y productos no abrasivos para mantener los vidrios y el acero sin manchas.
Monitoreo del controlador: Verifica que el display digital funcione correctamente para conservar los productos en la
temperatura deseada.
Cuidado del sistema de deshielo: Asegúrate de que el deshielo automático opere sin bloqueos.
Revisión de ruedas y puertas: Inspecciona periódicamente el estado de los rodamientos y el freno de las ruedas para
un desplazamiento seguro.
Evita la sobrecarga: No excedas la capacidad interior para garantizar una circulación de aire efectiva y uniforme.

Beneficios Adicionales
Atractiva exhibición de productos refrigerados.
Eficiencia energética que reduce costos operativos.
Movilidad sencilla para reorganización o limpieza.
Construcción duradera y de fácil mantenimiento.
Diseño elegante que se adapta a cualquier espacio comercial.

El Mesón Refrigerado Curvo 2 m MRC200 es una inversión inteligente para quienes buscan una solución que combine
diseño profesional, eficiencia energética y funcionalidad.
Su estructura resistente, su tecnología avanzada y su estética elegante lo convierten en el aliado perfecto para negocios
gastronómicos y comerciales que priorizan la calidad y la presentación.
El Mesón Refrigerado Curvo 2 m MRC200 ofrece una exhibición elegante y eficiente para productos perecederos.
Con estructura de acero inoxidable, vidrio templado, controlador digital y deshielo automático, garantiza durabilidad,
higiene y óptima conservación.
Ideal para panaderías, cafés y tiendas.
 
 

Especificaciones

Característica Detalle

Marca COUSIÑO

Dimensiones 150 × 70 × 90 cm

Peso 80 kg
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