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Frigonor

Paleta para Batidora VB-30 Litros VENTUS

SKU: GLOB-VEN-VB30 | Categorias: Batidoras, Globos y paletas, Linea Complementarios, Repuestos, Linea panaderia

Descripcion
La Paleta para Batidora VB-30 Litros es un repuesto esencial para garantizar un rendimiento éptimo en la preparacién de
masas, cremas y mezclas en cocinas comerciales.

Gracias a su diseflo ergonémico y materiales de alta resistencia, se asegura una mezcla uniforme, reduciendo grumos y
optimizando la textura de los ingredientes.

Ademas, su compatibilidad exacta con la Batidora VB-30 Litros permite una instalacién sencilla y sin necesidad de ajustes
adicionales.

Por lo tanto, es la opcién ideal para panaderias, pastelerias y restaurantes que buscan mantener la eficiencia de su
equipo y obtener resultados consistentes en cada preparacién.

Caracteristicas Destacadas Paleta para Batidora VB-30 Litros

Diseno resistente y eficiente:

o Fabricada con materiales de alta calidad, garantizando una larga vida Gtil y un uso intensivo.

o Forma optimizada para mezclas homogéneas, evitando acumulaciones de ingredientes y logrando una consistencia
perfecta.

Compatibilidad exacta con la Batidora VB-30 Litros:

e Ajuste preciso y seguro, sin necesidad de modificaciones.

o Facil instalacion, asegurando rapidez y practicidad en su reemplazo.

Versatilidad en la preparaciéon de mezclas:

e Ideal para cremas, glaseados, masas suaves y batidos, asegurando una textura uniforme.

o Apta para panaderias, reposterias, restaurantes y cocinas industriales, optimizando tiempos de produccién y
mejorando la eficiencia.



Usos Recomendados
Panaderias y pastelerias: Por ejemplo, perfecta para la preparacién de cremas, glaseados y mezclas ligeras.

Restaurantes y cocinas industriales: Ademas, ideal para salsas, batidos y preparaciones que requieren precisién en la
mezcla.

Reemplazo de paletas desgastadas: Por lo tanto, su instalacién garantiza el 6ptimo rendimiento de la batidora sin
comprometer la calidad de las preparaciones.

Sugerencias de Uso y Mantenimiento Paleta para Batidora VB-30 Litros

Verificar la compatibilidad con la batidora antes de la instalacion: Para asegurar un ajuste correcto y evitar dafios
en el equipo.

Limpieza después de cada uso: Con el fin de prolongar su vida Util, lavar con agua tibia y detergente suave para evitar
acumulacién de residuos.

Evitar golpes o caidas: Para prevenir deformaciones y garantizar su correcta funcionalidad.

Almacenamiento en un lugar seco y limpio: Para proteger la superficie y evitar la corrosién o deterioro.

Beneficios Adicionales

Mezclas homogéneas y de alta calidad, asegurando texturas uniformes en cada preparacion.
Materiales resistentes y duraderos, disefiados para soportar un uso continuo en entornos comerciales.
Facil instalacién y mantenimiento, optimizando tiempos de produccién en la cocina.

Compatibilidad perfecta con la Batidora VB-30 Litros, asegurando maxima eficiencia y rendimiento.

En conclusién, la Paleta para Batidora VB-30 Litros es un repuesto indispensable para mantener el rendimiento y la
eficiencia de la batidora en panaderias, pastelerias y cocinas comerciales.

Gracias a su disefo resistente y su facil instalacién, este repuesto se convierte en la mejor opcién para lograr mezclas
homogéneas y consistentes.

Asi que, si buscas calidad y durabilidad en tus preparaciones, jesta paleta es la eleccién ideal!

Cotiza cualquier otro repuesto en nuestro Whatsapp.

MUNDOGASTRONOMICO.CL

La Paleta para Batidora VB-30 Litros es ideal para mezclar cremas, masas y batidos con precisién y eficiencia.
Garantiza durabilidad y un rendimiento éptimo en cocinas comerciales.

Féacil de instalar, permite una mezcla homogénea y es compatible con la Batidora Ventus, Pareti Kitchenette, Maigas,
Frigonor.

Especificaciones

Caracteristica
Marca
Dimensiones

Peso

Galeria de imagenes

Detalle
VENTUS
40 x 35 x 55 cm

25 kg
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