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Frigonor

Peladora De Papas 15Kg
SKU: PELA-FRG-15KG | Categorías: Línea Complementarios, Peladoras y picadoras, Complementarios

Descripción
La peladora de papas 15 kg industrial es un equipo diseñado para cocinas comerciales, casinos, restaurantes de medio
volumen y locales de comida rápida que necesitan procesar grandes cantidades de papas en poco tiempo, ahorrando mano
de obra y mejorando la higiene del proceso.
Con capacidad de 15 kilos por ciclo, elimina la piel de las papas mediante un tambor abrasivo que gira a alta velocidad,
mientras el agua enjuaga el proceso. Su estructura robusta, su motor de bajo consumo y su sistema de descarga permiten
integrar el equipo al flujo diario de la cocina sin complicaciones.

Ventajas
Capacidad: 15 kg por ciclo
Motor industrial de bajo consumo
Tambor abrasivo reemplazable
Descarga frontal rápida
Uso comercial e industrial

Ideal para negocios que sirven guarniciones con alta rotación, como papas fritas, puré o preparaciones al horno. Cumple
con los estándares sanitarios chilenos. Cotiza online en Frigonor, recibe asesoría técnica y aprovecha despachos a todo
Chile con atención personalizada.
Uso comercial e industrial.
Funcionamiento bajo el principio centrifugo y fricción.
Estructura de acero inoxidable
Interior de acero inoxidable, disco abrasivo de alta calidad y durabilidad
Pelado por abrasivo, el cual desgasta la superficie del producto por rozamiento. El abrasivo es sumamente resistente y
duradero



Doble sistema de eliminación de residuos: manguera flexible y terminal de agua en borde de tapa.

Especificaciones

Característica Detalle

Marca FRIGONOR

Dimensiones 45 × 45 × 70 cm

Peso 30 kg
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