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Frigonor

Peladora de papas DB.10 Kilos METVISA

SKU: PELA-MET-PAPAS | Categorias: Linea Complementarios, Peladoras y picadoras

Descripciéon
La Peladora de papas DB.10 Kilosde METVISA es una solucién profesional disefiada para optimizar los tiempos de
preparacién en cocinas industriales, restaurantes, casinos y servicios de catering.

Con una capacidad de trabajo de hasta 10 kg por ciclo, esta peladora reduce el esfuerzo manual y mejora la eficiencia
operativa, todo bajo los més altos estdndares de higiene y seguridad.

Especificaciones Técnicas

e Capacidad neta: 10 kg

¢ Dimensiones (cm): 88 (alto) x 44 (ancho) x 59 (profundidad)
e Peso neto: 39 kg

e Peso bruto: 41 kg

Potencia del motor: 1 HP

Velocidad de rotacién: 1.735 rpm
Energia: 220V / 50Hz

Consumo eléctrico: 0,37 kW/h

Conexion de agua: @ 1/2”

Desagilie: @ 1/2"

Caracteristicas Destacadas Peladora de papas DB.10 Kilos

e Construccion en acero inoxidable: Resistente a la corrosién y facil de limpiar, ideal para entornos de alto trafico
alimentario.

¢ Proteccion de seguridad fija: Garantiza el uso seguro del equipo durante su operacién.



o Disco pelador extraible: Facilita una limpieza rdpida y profunda del interior del equipo.

¢ Conexion directa a suministro de agua y desagiie: Permite el arrastre continuo de residuos, mejorando la higiene
del proceso.

o Disefio compacto y funcional: Ahorra espacio sin sacrificar capacidad ni rendimiento.

Usos Sugeridos
¢ Restaurantes y Cocinas Industriales: Reduce considerablemente los tiempos de preparacién en la produccién diaria.
e Casinos y Empresas de Catering: |deal para operaciones con gran volumen de comensales.

« Frigorificos y Peladeros: Util para centralizar y automatizar el pelado de papas en procesos industriales.

Tips de Mantenimiento Peladora de papas DB.10 Kilos
o Limpieza diaria: Retira el disco pelador y enjuaga con agua y detergente suave después de cada uso.

« Mantén limpio el sistema de agua y desagiie: Revisa que las conexiones no estén obstruidas para garantizar un
flujo constante.

¢ ? Verificacion de seguridad: Asegurate de que la proteccién fija esté bien ajustada antes de encender el equipo.

Lubricacién del motor: Realiza mantenimiento peridédico segun indicaciones del fabricante para prolongar la vida Util.

Evita sobrecargas: No excedas la capacidad maxima de 10 kg para asegurar un pelado uniforme y prevenir dafios.

Beneficios Clave

e Ahorro de tiempo y esfuerzo manual

Pelado uniforme y de alta calidad

Facil instalacidon y limpieza

Diseno robusto y duradero

Cumple con normativas sanitarias

Peladora de papas DB.10 Kilos. Acero inoxidable, disco desmontable, conexién a agua y desaglie, motor 1 HP.
Facil instalacién y limpieza.

Ideal para cocinas profesionales.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca METVISA
Dimensiones 45 x 45 x 70 cm
Peso 30 kg
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