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Descripción

Sobadora De Masa 450mm Manual – AND® Pareti Kitchenette®
La sobadora manual AND® de 450 mm, importada en exclusiva por Pareti Kitchenette® en Chile, es ideal para
quienes trabajan con masas en grandes cantidades. Su diseño robusto y fácil de usar la convierte en una gran aliada para
cocinas profesionales o talleres de pastelería.
Además, combina resistencia, precisión y facilidad de limpieza en un solo equipo. Por eso, es perfecta para quienes buscan
calidad sin complicaciones.

Rodillos más largos, resultados más rápidos
Los rodillos cromados de 450 mm te permiten estirar masas grandes de forma rápida y pareja. Gracias a su mayor
tamaño, puedes ahorrar tiempo y mejorar tu producción diaria.
Además, el acabado cromado evita que la masa se pegue. Esto hace que el trabajo sea más limpio y cómodo.

Ajuste de espesor fácil y preciso
Una de sus ventajas más útiles es el regulador de espesor, que permite ajustar el grosor entre 1 mm y 7 mm. Así
puedes preparar pastas, panes, empanadas y otras recetas sin cambiar de equipo.
Este sistema es muy fácil de usar, incluso si nunca has trabajado con una sobadora antes.

Manilla lateral resistente y ergonómica
La manilla giratoria, ubicada a la derecha, está hecha en fierro zincado. Es firme, cómoda y permite un movimiento
suave y constante.
Gracias a su diseño ergonómico, trabajar con esta máquina no cansa y puedes mantener el control todo el tiempo.

Base firme y simple de limpiar
La base es de MDF revestido blanco, un material duradero que también es fácil de limpiar. Esto ayuda a mantener tu
espacio de trabajo higiénico y ordenado.
También aporta estabilidad, lo que evita que la máquina se mueva mientras la usas.

Componentes fuertes y confiables
Esta sobadora está equipada con piezas diseñadas para durar:

Rodillos cromados de 450 mm: Estiran la masa de manera uniforme
Engranajes de plástico negro: Proveen un movimiento fluido
Bandeja con pliegue a 90°: Mantiene la masa alineada
Presillas de fijación: Sujetan firmemente la máquina a la mesa

Cada parte está pensada para facilitar el trabajo diario y soportar el uso constante.

Especificaciones técnicas
1. Modelo: Sobadora Manual AND® 450 mm
2. Rodillos: Cromados, largo 450 mm
3. Espesor ajustable: 1 a 7 mm
4. Manilla: Fierro zincado



5. Base: MDF blanco
6. Presillas: Fierro zincado
7. Dimensiones: 58 x 19 x 19 cm
8. Peso: 3,25 kg aprox.
9. Distribuidor exclusivo: Pareti Kitchenette® – Chile

Ideal para panaderías, pastelerías y más
En resumen, esta sobadora manual de 450 mm es una herramienta práctica, liviana y resistente. Su facilidad de uso la
hace ideal para profesionales y emprendedores.
Además, al ser distribuida por Pareti Kitchenette®, cuentas con el respaldo de una marca confiable en Chile.
¡Optimiza tu producción y mejora tus resultados con esta increíble sobadora manual!
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Especificaciones

Característica Detalle

Dimensiones 19 × 58 × 19 cm

Peso 120 kg
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