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Vitrina Barquillera VVB-7 Depdsitos VENTUS
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Descripcion
La Vitrina Barquillera VVB-7 Depédsitos de VENTUS es la solucién perfecta para heladerias, cafeterias, pastelerias y
negocios gastronémicos que buscan destacar sus productos con estilo y eficiencia.

Su disefio moderno y funcional permite una exhibicién atractiva de hasta 7 sabores de helado, manteniéndolos siempre a
la temperatura ideal para su conservacién y servicio.

Este modelo incorpora una cubierta de vidrio semi curvo que mejora la visibilidad del producto, y una puerta
corredera trasera que facilita el acceso del operador sin comprometer la refrigeracion.

Ademds, permite incorporar grafica personalizada en el frontal y los costados, lo que convierte a la barquillera en
una poderosa herramienta de branding dentro del punto de venta.

Gracias a sus ruedas incorporadas, es facil de mover y reubicar dentro del local. La luz interior LED realza la
presentacién de los helados, atrayendo la atencién de los clientes y facilitando la eleccién del sabor.

Cuenta con 7 depdsitos de 5 litros cada uno, lo que permite ofrecer una variada seleccién de sabores. Su sistema de
frio es impulsado por un compresor EMBRACO de origen europeo, lo que asegura un rendimiento confiable, eficiente y
silencioso.

Especificaciones técnicas Vitrina Barquillera VVB-7 Depdsitos:

e Capacidad: 7 sabores (7 depdsitos de 5 L)

e Temperatura de trabajo: -22°C a -12°C

e Potencia: 400 W

Consumo energético: 3,98 kWh /24 h
Energia: 230V / 50Hz

Dimensiones (cm): 129,8 x 129,6 x 61,5
Peso neto/bruto: 88/ 105 kg



e Compresor: EMBRACO (origen europeo)

¢ Certificacién: SEC

Usos sugeridos:

¢ Exhibicion y venta de helados artesanales o industriales en negocios con alto trafico.

¢ Ideal para puntos de venta donde la estética y la refrigeracién constante son clave.

Tips de mantenimiento Vitrina Barquillera VVB-7 Depdsitos:

e Limpia los depdsitos y el interior de la vitrina regularmente con productos neutros y pafio suave.
e Evita ubicar la vitrina cerca de fuentes de calor o luz solar directa.

o Verifica periédicamente el funcionamiento del compresor y realiza mantenimientos preventivos.

e Descongela si se forma escarcha excesiva y seca completamente antes de volver a encender.

Con su excelente capacidad de exhibicién, rendimiento eficiente y disefio atractivo, la barquillera VVB-7 es una
herramienta esencial para elevar la experiencia del cliente y potenciar las ventas de helado en tu negocio.

¢Por qué tu Heladeria Necesita una Vitrina Barquillera VENTUS?

Exhibicion Profesional: Muestra tus sabores de helado de forma atractiva e higiénica.
Organizacion por Sabores: Los 7 depdsitos permiten ofrecer variedad sin mezclar sabores.
Conservacion Optima: Mantiene la textura y calidad del helado durante todo el dfa de servicio.

Marca VENTUS: Respaldo de una marca lider en equipos gastronémicos con servicio técnico en Chile.

Preguntas Frecuentes sobre la Vitrina Barquillera VENTUS
¢Qué son los 7 depdsitos?
Son compartimentos individuales disefiados para almacenar diferentes sabores de helado o toppings de forma organizada.

¢Mantiene el helado congelado?

Si, estd disefiada especificamente para mantener helados a temperatura de conservacién éptima.
¢Es facil de limpiar los depésitos?

Si, los depdsitos son removibles para facilitar la limpieza y sanitizacién.

¢Puedo usarla para otros productos ademas de helado?
Principalmente estd disefiada para helados, pero puede usarse para postres congelados o productos similares que
requieran temperatura bajo cero.

¢Cuanto helado cabe en cada depésito?
Cada depésito estd disefiado para contener una cantidad comercial estandar de helado artesanal.

Vitrina Barquillera VVB-7 Depésitos. Incluye depdsitos de 5L, vidrio semi curvo, luz interior, ruedas y puerta trasera.

Ideal para heladerias y cafeterias.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca VENTUS
Dimensiones 45 x 45 x 60 cm
Peso 15 kg
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