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Frigonor

Vitrina Mantenedora De Calor Acero 5 Niveles
SKU: VITM-FRG-MANTENED-6 | Categorías: Vitrinas mantenedoras, Línea calor

Descripción
La vitrina mantenedora de calor acero 5 niveles es un equipo de gran capacidad pensado para rotiserías, panaderías
industriales, casinos y locales de comida rápida con oferta amplia de productos calientes que necesitan exhibir en
cantidades importantes.
Sus cinco niveles calefaccionados permiten clasificar empanadas, sopaipillas, pizzas, sándwiches calientes y bollería,
maximizando el impacto visual y la variedad expuesta. La estructura en acero garantiza durabilidad e higiene, aspectos
clave en operaciones intensivas.

Características
5 niveles calefaccionados
Estructura en acero
Vidrio de exhibición
Resistencia eléctrica
Uso comercial intensivo

Ideal para negocios con volumen y variedad de productos listos para consumo. Cumple con los estándares sanitarios
chilenos. En Frigonor cotizas online, recibes asesoría técnica y aprovechas despachos a todo Chile con atención
personalizada.
Fácil de operar
Construida totalmente de acero inoxidable.
Todas las piezas internas que entran en contacto con los alimentos son 100% de acero inoxidable de calidad alimentaria.
Bandeja deslizable para residuos de acero inoxidable, libre de óxido y apta para lavavajillas.
Indicador de temperatura fácil de leer.



Puertas de vidrio gruesas, extraíbles y corredizas (aptas para lavavajillas).
Tiene un indicador de luz.

Especificaciones

Característica Detalle

Marca FRIGONOR

Dimensiones 40 × 15 × 10 cm

Peso 0,5 kg
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