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Waflera 1 Plato Eléctrica ECOBECK
SKU: WAFL-ECO-PLATO | Categorías: Línea Complementarios, Waffleras, Wafleras, Línea Hogar

Descripción
Esta Waflera 1 Plato Eléctrica  ha sido diseñada para preparar waffles de manera rápida, uniforme y profesional.
Su estructura está fabricada en acero inoxidable, lo que no solo garantiza una excelente durabilidad, sino que también
facilita la limpieza y asegura un entorno de trabajo más higiénico.
Gracias a su control ajustable de temperatura y tiempo, esta máquina permite obtener el punto exacto de cocción según el
tipo de masa utilizada y el nivel de dorado deseado.
Así, se convierte en una opción ideal tanto para emprendimientos gastronómicos como para uso en cafeterías, food trucks,
locales de desayuno o incluso en hogares que buscan calidad profesional.

Especificaciones técnicas destacadas Waflera 1 Plato Eléctrica :

Modelo: HWB-1
Plato de cocción: 1 unidad redonda, de 18 cm de diámetro
Rango de temperatura: 50 °C a 300 °C
Potencia: 1100 W
Tensión: Según configuración del fabricante (generalmente 220 V)
Medidas: 250 x 430 x 250 mm (ancho x fondo x alto)
Peso: 6 kg
Material de construcción: Acero inoxidable, resistente y de fácil limpieza
Control: Reguladores independientes de temperatura y tiempo

Atributos clave Waflera 1 Plato Eléctrica:

Estructura robusta en acero inoxidable, que asegura una larga vida útil en condiciones de uso intensivo.



Placa de cocción de 18 cm Ø, ideal para preparar waffles individuales de gran tamaño.
Control preciso de temperatura y tiempo, lo que permite una cocción personalizada y constante.
Compacta y fácil de ubicar, perfecta para cocinas con espacio limitado o instalaciones móviles.
Diseño pensado para el uso profesional, pero también práctico para cocineros aficionados exigentes.

Usos sugeridos:

Esta waflera es ideal para la elaboración de waffles dulces o salados, tanto en formatos clásicos como creativos.
Puede ser utilizada en cafeterías, hoteles, servicios de brunch, panaderías, food trucks y negocios de repostería. T
ambién resulta muy útil en ferias gastronómicas, buffets y cocinas domésticas que buscan un resultado profesional.

Tips de mantenimiento Waflera 1 Plato Eléctrica:

Limpia la placa de cocción después de cada uso, utilizando un paño húmedo o una esponja suave cuando el equipo
esté tibio (nunca caliente).
Evita el uso de utensilios metálicos sobre el plato, para no dañar el recubrimiento antiadherente (si aplica).
Verifica que el cable y el enchufe estén en buen estado, y nunca sumerjas el equipo en agua.
Guarda la waflera en un lugar seco, una vez que se haya enfriado completamente.
Realiza inspecciones periódicas del termostato y controles, especialmente si se utiliza de forma intensiva.

En resumen, esta Waflera 1 Plato Eléctrica es una solución práctica, resistente y de alto rendimiento para quienes buscan
calidad y versatilidad en la preparación de waffles.
Su diseño compacto, junto con un control preciso de temperatura y tiempo, la convierten en una herramienta indispensable
tanto en contextos profesionales como en hogares exigentes.
Waflera 1 Plato Eléctrica, ideal para preparar waffles grandes (18 cm Ø) de forma rápida y uniforme.
Estructura de acero inoxidable, con control de temperatura (50–300 °C) y tiempo.
Perfecta para negocios o uso doméstico profesional.

Especificaciones

Característica Detalle

Marca ECOBECK

Dimensiones 43 × 25 × 25 cm

Peso 8 kg
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